En el Balco de I'Estany, cocinamos con el alma,
jcon amor por el producto y por nuestra tierral

Aqui el tiempo se para para saborear la sencillez...
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~ ¢, 0UC te apetece para empezar?

Ensalada de rdcula citrica con caballa marinada
Sashimi de tomate, garum, cebolla encurtida y boquerdn
Ensaladilla de verduras con atdn rojo

Tostadita de brioche, crema de mantequilla ahumada y anchoa "00°

Costra de pan con mejillones en escabeche
Calamar de potera de La Cala con tempura de tinta
Ortigas, patata soufflé y huevo curado

Fritura de pescado

Caviar Tradicion Royal 10g

=Del mar

» Marisco
Mejillon ahumado
Navajas al natural

Almejas con crema de alga codium B

e Crustaceos a la piedra
Langostino
Langosta
Gamba Roja
Carabinero

» £l peix a la pedra

Rodaballo
Gallopedro
Mero
Cabracho
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14€
15€
16€

6€/uU
15€
22€
19€
7€
48€

14€
19€
20€

26€
S/M
44€
28€

S/M
S/M
S/M
S/M
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preparaba o anon 4 st comia o pescacs dell calds con suc aliall
La bienvenida
Ostrones con tartar de atdn rojo Balfegd

Tostadita de brioche crema de mantequilla ahumada y anchoa 00
Carpaccio de gamba roja de 'Ametlla de Mar

El hervido de pescado
Primero te serviremos el pescado de la suerte con la patata hervida y con su alioli aparte.
Seguidamente te haremos nuestra version del arroz a la “Masqueta”

(Do annor. i de oo cnss de b puscaddonn, & prnsads do Buonte. on

Los postres, ta escojer
Pastel de mascarpone y pistacho
Pastel de chocolate con helado de aceite de oliva y sal

Crujiente de merengue, mermelada de mango, naranja y jengibre
Trufas by Balco

Bebida no incluida

105€/p

El menu es por encargo y para mesa completa
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La bienvenida
Nuestra sobrasada de Atdn Rojo
Tartar de ostrones con miso
Saam de pescado de la lonja

Para compartir
Carpaccio ahumado de ventresca
Cazuela de gamba blanca con su ajo
Calamar de potera de 'Ametlla de Mar a la romana

A elegir
Fideos negros de langosta
Arroz con gamba roja de 'Ametlla de Mar
Pescado de la suerte a la brasa con su Pil Pil

@M&@mmiwaﬂzm @%&@W.

ani o como st b Unma
Los postres, a elegir
Pastel de mascarpone y pistacho

Pastel de chocolate con helado de oliva y sal
Crujiente de merengue, mermelada de mango, naranja y jengibre.

Bebida no incluida.

105€/p

El menu es por encargo y para mesa completa

=|.Q Carne a la piedra

Tataki de vaca vieja, coliflor y vinagreta de verduras
Chuleton 1kg

L consitn tisnase wsic madunsisen oo I Oolian

~El atin rojo del Mediterraneo

Carpaccio de ventresca ahumada XD

artar de lomo, salicornia y helado de piparra D& >BF

Parpatana a baja temperatura con crema de apio nabo X B
\ﬂoki del Balco y berenjena al miso XD

~| 0s /DN del BalcO

» | Q TI'“()Q la de Pescado
Atan Rojo Balfegd &0 xXp
Gamba Roja &0 xXp
Pescado de la suerte... &0 o

Nuestra fritura de langosta con patatas y huevos O

= /Arroces y pastas

Casarecce al Gambero Rosso ES
Fideos negros con bogavante y azafrdn ES
| Arroz con parpatana de atdn XD
Arroz con pulpo con romesco ©
Arroz con carabinero &
Arroz con espardenas y guanciale ©
Arroz con gamba roja de La Cala @
Arroz a la Masqueta (plato tipico, por encargo) OB x>
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gallipedo y patates

Arroz de verduras

29€
85€

28€
28€
25€
27€

s/M

S/M

25€
27€

27€
24€
30€
32€
30€
S/M

20€
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Degustacio
Pastel de chocolate, helado de aceite y escamas de sal OB& 10€
Tarta de queso y pistacho OB @ 9€

\ /
Crujiente de merengue, mermelada de mango, naranja y jengibre O 9€ g
Corte de mat6 con galleta y panal de miel FEOB 8€
Sorbete de lima, jengibre confitado y vodka Belvedere & 9€ —
MUsica, “pastisset” y “corasson” con mistela SEOBED 7€ éﬁ 04 .
art &47‘/

La bienvenida

= Guarniciones Copa de Cava Rosado

Ostras Vivas

Pimientos del piquillo 6€ Almejas Vivas
Verduras salteadas 6€ Sashimi de atun Balfego
Cogollos a la piedra 6€ Martini Pornstar
Patatas fritas & 6€
Para compartir
Langostinos a la Piedra
Langostinos rojos a la piedra de L'Ametlla de Mar
Mejillones Ahumados
Navajas
Calamares de La Cala en Tempura con su Tinta
Rape en tempura
Lenguado a la piedra
— Postres a elegir
& gluten @) frutos secos Tarta de Mascarpone y Pistacho
@ crustaceos ¢ apio Tarta de Chocolate con Aceite de Oliva y Helado de Sal
@ huevos § mostaza Crujiente de Merengue con Mermelada de Mango, Naranja y Jengibre
X@ pez 0000 sésamo
# cacahuetes (E:XQ sulfitos Bebida no incluida.
soja @ moluscos
@ leche 8@ legumbres 65€/p

Llegenda al-lérgens El menu es por encargo y para mesa completa




